Schinke setzt auf ,,Authentisches”

mmmmmm BAD DURKHEIM: Markus Thyssen ist neuer Pichter im Weinrefugium

» Nach knapp dreimonatiger Pause
hat die Gutsschinke , Weinrefugium“
in der Schlachthausstrafle ithre Pfor-
ten wieder gedfinet. Der neue Pidch-
ter Markus Thyssen, zugleich Kiichen-
chef, méchte seinen Gisten ,frische
authentische Kiiche” auftischen.

Zusammen mit Monique Szodruch,
die fiir die Bewirtung sorgt, hat der
aus Bad Diirkheim stammende Koch
die urigen, in Sandstein und Holz ge-
haltenen Riaumlichkeiten vorwiegend
belassen. Der Innenhof ist etwas um-
gestaltet worden, um dort ein grofzii-
gigeres Ambiente zu bieten. Nach eini-
gen Jahren in Berlin, zuletzt bei Spit-
zenkdchin Sarah Wiener im ,Speise-
zimmer“, begrifft das Paar nun die
Maoglichkeit, wieder in der ,schénen
Heimat“ zu arbeiten.

Die kleine, aber feine Speisekarte
bietet neben Pfilzer Kiiche Ausgefalle-
nes wie das ,Saalower Kriuter-
schwein“ oder ein Uberraschungsme-
nii. Nicht nur flir Vegetarier bieten
sich pochierte Eier an, ebenso Fisch-
spezialititen. ,Frische Zutaten von
namhaften Lieferanten“ und ,hausge-
machte Soffen ohne Geschmacksver-
starker” unterstreichen nach Thyssens
Angaben die Philosophie des Hauses,
Ausgeschenkt werden Weine des
Weinguts Ernst Karst und Sohn, Ver-
pachter des Anwesens.

Die Speisekarte soll regelmifig
wechseln, méglichst im Vierwochen-
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Markus Thyssen und Monique Szodruch bieten neben der obligatorischen

Pfilzer Kiiche auch viele ausgefallene Gerichte.

rhythmus, kiindigt der 35-jahrige Thys-
sen welter an.
Gedfinet ist das Diirkheimer Wein-

refugium téglich ab 17 Uhr und sams-
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tags ab 16 Uhr. Sonntags gibt es Mit-
tagstisch von 11 Uhr bis 14 Uhr,
abends geht es ab 17 Uhr weiter. Diens-
tag ist Ruhetag. (piw)
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